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ablo Sanchez a créé,
en janvier dernier, à Wavre,
cette heureuse enseigne aux
saveurs ibériques. La cuisine
s’y articule autour de géné-
reuses assiettes de tapas ou
de préparations typique-
ment espagnoles et méditer-
ranéennes, sans sombrer
dans « les expériences de
petit chimiste » que le chef,
Nelson Fernandez, ne semble
pas prêt à adopter . Et c’est
tant mieux ! Tout en simplicité
donc, on y apprécie une
rafraîchissante sangria mai-
son, un excellent jambon
Serrano avec son espuma au

melon (11 euros), une géné-
reuse paëlla valenciana
(17 euros) ; alors que nos voi-
sins se régalent d’appétis-
sants tapas (3 à 12 euros, 5 à
17), d’un poulet aux amandes
(16 euros) et d’un beau Pata
Negra grillé (22 euros). Sympa-
thique vins tel un Castil lo
de Liria Valencia 2007 et
ambiance trendy assurée
tout l’été. J.R .
3, chaussée deBruxelles,
à 1300Wavre. Tél. : 010868166.
www.bocaboca.be.
Fermé le samedimidi, le dimanche
et lemercredi.
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